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Plants mycorhyzés par 
la truffe noire  

Tuber mélanosporum et 

élevés god ets forestiers  

Les Brieux ï 04150 
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Tel : 04 92 73 28 96 
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EVENEMENTS 2024 :  
AG FRT PACA  

LΩ!ǎǎŜƳōƭŞŜ DŞƴŞǊŀƭŜ ƻǊŘƛƴŀƛǊŜ ŘŜ ƭŀ CŞŘŞǊŀǘƛƻƴ wŞƎƛƻƴŀƭŜ ŘŜǎ ¢ǊǳŦŦƛŎǳƭǘŜǳǊǎ t!/!Σ ƭŜ  
mardi 29 octobre 2024, à 10h, salle du Conseil Municipal ς Hôtel de ville 83 630 AUPS 

  
REPAS ANNUEL DES TRUFFICULTEURS 

Ce traditionnel moment festif des Trufficulteurs a eu lieu cette année chez Michel Fayet 
(notre secrétaire) au Plan des Aires, le Dimanche 1er Septembre 2024. 

  
FETE PROVENÇALE DE GREOUX-LES -BAINS DU VENDREDI 05 AU DIMANCHE 07 JUILLET 

2024 
Les Trufficulteurs de Haute-Provence étaient bien présents le Samedi 06 Juillet. 
  

FETE DE LA TRANSHUMANCE A VINON-SUR-VERDON LE DIMANCHE 02 JUIN 2024 
Les Trufficulteurs de Haute-Provence étaient là. 
La fête de la transhumance de Vinon-sur-Verdon du Var ƳŜǘ Ł ƭΩƘƻƴƴŜǳǊ ƭŜǎ ƳŞǘƛŜǊǎ Řǳ 
ǇŀǎǘƻǊŀƭƛǎƳŜΣ ŘŜ ƭΩŀǊǘƛǎŀƴŀǘΣ ŘŜǎ ŎǊŞŀǘŜǳǊǎ Ŝǘ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ Ŝƴ ǾŜƴǘŜ ŘƛǊŜŎǘŜΦ 9ȄǇƻǎƛǘƛƻƴ ŘŜ 
photos, dessins, textes sur le thème de la transhumance, marché du terroir et artisanal. 
  
  

MAINTENANCE DE LA TRUFFIERE EXPERIMENTALE 

 

 

 

 

asso-truffe-haute-provence.fr 

http://asso-truffe-haute-provence.fr 

 

Merci à Christian Morel, 
responsable qui développe notre 

site web au fil du temps pour 
informer nos adhérents et les 

passionnés de la truffe. 

Pépiniériste agréé 
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/ŜǘǘŜ ŀǎǎŜƳōƭŞŜ ǎΩŜǎǘ ŘŞǊƻǳƭŞŜ ŎƻƳƳŜ ŘΩƘŀōƛǘǳŘŜ Ł ƭŀ ǎŀƭƭŜ 
des jeunes à côté de la salle polyvalente de MANE. Environ 

20 personnes étaieƴǘ ǇǊŞǎŜƴǘŜǎ Ŝǘ ƭΩŀǎǎŜƳōƭŞŜ a débuté 
vers 16h30. 

Le président a ouvert ƭΩŀǎǎŜƳōƭŞŜ Ŝǘ a demandé au 
secrétaire Michel Fayet de faire le compte-rendu des 

multiples activités. 
En 2023 : 

Fête de la truffe à MANE les 4 et 5 février 
Brocante à MANE le 16 avril 

12ème ŀƭƭƛŀƴŎŜ ŘŜ ƭŀ ŦşǘŜ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ǘǊǳŦŦŜ Ł Dw9h¦· 
le 27 mai 

tŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛƻƴ Ł ƭŀ ŦƻƛǊŜ ŘΩhƴƎƭŜǎ ƭŜ мо ŀƻǶǘ 
wŜǇŀǎ ŘΩŞǘŞ ƭŜ нл ŀƻǶǘ ŎƘŜȊ aƛŎƘŜƭ CŀȅŜǘ 

Les 5 et 6 octobre les pépinières ROBIN ont fêté leurs 75 
ans 

Le 12 ocǘƻōǊŜ ŀ Ŝǳ ƭƛŜǳ ƭΩŀǎǎŜƳōƭŞŜ ƎŞƴŞǊŀƭŜ Cw¢ t!/! au 
ROURET (dans les Alpes-Maritimes) 

Des travaux ont été ŜŦŦŜŎǘǳŞǎ ǘƻǳǘ ŀǳ ƭƻƴƎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎǳǊ ƭŀ 
truffière expérimentale Υ ƳƻŘƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ƎǊƛŦŦƻƴ ŘŞǇƻǊǘŞΣ 
paillage de plusieurs brûlés, réalisation de quelques pièges 

à truffes, entretien avec débroussailleuse et arrosage. 
En 2024 : 

Le 14 janvier, fête de la St Antoine à MONTAGNAC 
Les 3 et 4 février, fête de la truffe à MANE 

Le dimanche 2 juin, fête de la transhumance à VINON 
CşǘŜ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ǘǊǳŦŦŜ ƭŜ samedi 6 juillet 

[Ŝ ǊŜǇŀǎ ŘΩŞǘŞ ǎΩest déroulé le dimanche 1er septembre chez 
Michel Fayet 

hƴ ǇǊŞǾƻƛǘ ŘŜ ŦŀƛǊŜ ǳƴŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜ ǊŞǎŜǊǾŜ ŘΩŜŀǳ Ł ƭŀ ǘǊǳŦŦƛŝǊŜ 
expérimentale avec toujourǎ ƭŜǎ ƳşƳŜǎ ǘǊŀǾŀǳȄ ŘΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ 

et la ŎƻƴǎǘǊǳŎǘƛƻƴ ŘΩǳƴ Ŏŀōŀƴƻƴ ǇƻǳǊ ǎǘƻcker le matériel 
utile. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

[ΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ Ŧŀƛǘ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ŎƻƴǎŜƛƭǎ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ ǘƻǳǘ ŀǳ 
ƭƻƴƎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ Řŀƴǎ ƭŜ ƭƻŎŀƭ ǉǳƛ ƭǳƛ Ŝǎǘ ǊŞǎŜǊǾŞ Ł ŎƾǘŞ ŘŜ ƭŀ 
salle polyvalente. 

Monsieur Guy GALMARD, trésorier,  lit et  commente le 
compte-rendu financier avec un solde positif. Il insiste toujours 
ǇƻǳǊ ǊŜƭŀƴŎŜǊ ƭŜǎ ŀŘƘŞǊŜƴǘǎ ŀŦƛƴ ǉǳΩƛƭǎ ǇŀƛŜƴǘ ƭŜǳǊ ŎƻǘƛǎŀǘƛƻƴΦ 

Les paiements peuvent se faire par virement, ce qui simplifie la 
comptabilité. Le compte-rendu financier est voté et approuvé à 

ƭΩǳƴŀƴƛƳité. 
Alain BREMOND a donné le compte-rendu de la fête de la 

truffe qui a été une grande réussite. Il a proposé sa démission 
ǇƻǳǊ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŦŜǎǘƛǾƛǘŞǎΦ 

Il y a eu ŀǳǎǎƛ ƭΩŞƭŜŎǘƛƻƴ Řǳ ǘƛŜǊǎ ǎƻǊǘŀƴǘ. 5 membres étaient 
renouvelables comme chaque année : Madame BARCELO, 

Messieurs BENARD, BONDIL, ORLANDINI, SOUMAILLE.  
Jean-Louis GRISOLLE a donné sa démission par écrit. Il a été 

remplacé par Monsieur GERIN Jean-David. Laurent 
SOUMAILLE, absent depuis longtemps, a été remplacé par 

Monsieur ROLLAND Pascal. Les nouveaux et les anciens 
membres ont été ǊŞŞƭǳǎ Ł ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞΦ 

 
Thierry TELLO a présenté un diaporama très détaillé sur la 
ǘǊǳŦŦƛŝǊŜ ŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŀƭŜ όǊŞŎƻƭǘŜΣ ŀǊǊƻǎŀƎŜΣ ǇŀƛƭƭŀƎŜΧύ. 
Des aides à la plantation ont été reconduites en PACA. 

Madame Alexandra ROBIN des pépinières ROBIN a fait un 
exposé, notamment sur les différents types de 

réensemencement. 
Le Président a clôturé ƭΩŀǎǎŜƳōƭŞŜ Ł муƘол ŀǾŜŎ ƭŜ ǾŜǊǊŜ ŘŜ 

ƭΩŀƳƛǘƛŞΦ 

VIE ASSOCIATIVE Activités  
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AGENDA 
 

FETE DE LA TRUFFE  

 à MANE  
 

1er et 2 Février 2025 
 

Et 
 Assemblée Générale 

 
 Samedi 1er mars 2025 à 16h30 

salle polyvalente des jeunes à 

MANE 

Les autres RDV seront 

communiqués 

ultérieurement 
 

PPRROOCCEESS--VVEERRBBAALL  DDEE  LLΩΩAA..  GG..  DDUU  1166  MMAARRSS  22002244  
 

Distributeur local de Haute-Provence 
Roger BARBE 04100 MANOSQUE tél.06 83 76 16 70 



CşǘŜ tǊƻǾŜƴœŀƭŜ ŘŜ ƭΩŀƭƭƛŀƴŎŜ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜ Ŝǘ de la truffe à Gréoux Les Bains 
 
Samedi 6 juillet : Depuis 12 ans, cette manifestation a bénéficié du 
partenariat entre les oléiculteurs et les trufficulteurs des A-H-P. !Ŧƛƴ ŘΩşǘǊŜ 
ǇǊşǘǎ Řŝǎ ƭŜ ǇǊŜƳƛŜǊ ŎƻǳǇ ŘŜ ǘǊƻƳōƭƻƴ ŘΩƻǳǾŜǊǘǳǊŜΣ !ƭŀƛƴΣ WŜŀƴ-Louis, 
Régine, Hervé et Thierry ont confectionné des assiettes de toasts grillés, 
ōŜǳǊǊŞǎΣ ŀǾŜŎ ŘŜǎ ƭŀƳŜƭƭŜǎ ŘŜ ǘǊǳŦŦŜ ŘΩŞǘŞ ό¢ǳōŜǊ ŀŜǎǘƛǾǳƳύ Ŝǘ ǎŀǳǇƻǳŘǊŞǎ 
ŘΩǳƴ ǎƻǳǇœƻƴ ŘŜ ŦƭŜǳǊ ŘŜ ǎŜƭΦ /ŜǘǘŜ ŀƴƴŞŜΣ ƭŀ ǘǊǳŦŦŜ ŘΩŞǘŞ ŀǇǇŜƭŞŜ ŀǳǎǎƛ 
Truffe de Saint Jean, a présenté une maturité et une qualité honorables. 
Toutes ces saveurs présentées à notre stand ont été dégustées en quelques 
minutes. Succès qui a suscité la curiosité ! De nombreux gourmands se sont 
renseignés sur la culture de la truffe, moment crucial pour partager notre 
passion grâce aux explications des trufficulteurs. 
 

Quelques  assiettes de toasts truffés très convoitées. 
 

 

 
 Tuber Aestivum : Elle est depuis quelques années très tendance, 
car de nombreux restaurateurs l'utilisent aux beaux jours 
 pour sa saveur très douce, et son léger goût de noisette  qui en 
font le condiment idéal des plats estivaux. 
 

 
 
 
le
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Au bord du Verdon, le 2 juin 2024, 
nous avons été invités par les 
organisateurs de cette belle fête qui 
a réuni près de 4000 personnes. 
Alain, Jean-Louis, Régine, Hervé et 
Michel ont su faire partager  notre 
passion de la truffe. Thierry et Nina 
ont suscité un intérêt particulier lors 
des démonstrations de cavage qui se 
sont déroulées à proximité de  notre 
stand. Notre exposition a mis à 
disposition des tee-shirts, des 
casquettes, des bobs, des livres de 
recettes ainsi que  de la 
documentation commentée par des 
professionnels dans le domaine de ce 
fameux champignon apprécié. 

LA PASSION DE LA TRUFFE A ETE LARGEMENT COMMUNIQUEE 
et SA SAVEUR A MIS EN APPETIT DE NOMBREUX GOURMANDS 

Les démonstrations de 
cavages, par Nina,  ont été 
réalisées cette année avec la 
complicité de son maître, 
Thierry TELLO. Celui-ci 
récompense avantageusement 
sa chienne après la découverte 
des truffes enterrées. 
[ΩŞǇŀƎƴŜǳƭ Breton ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ 
une race habituellement 
destinée à cette activité 
comme le Lagotto Romagnolo. 
 Beaucoup de races de chiens 
peuvent être également 
éduquées  au cavage. 
Le public présent a été conquis 
pendant ces exercices par une 
affection mutuellement 
partagée entre le maître et sa 
chienne Nina. 
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Ce traditionnel moment festif des Trufficulteurs a eu 
lieu chez Michel Fayet (notre secrétaire) au Plan des 
Aires à Forcalquier, dimanche 1er septembre 2024. 
Cette année, Régine a orchestré les inscriptions. Alain 
BREMOND, Mireille, Michel Fayet, Régine BARCELO, 
Hervé Fuentes, ŀǾŜŎ ƭΩŀƛŘŜ ŘŜ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ 
arrivés plus tôt, ont préparé et disposé les tables, 
lΩŀǇŞǊƛǘƛŦΣ les melons au porto et les boissons. Aux 
alentours de 12h00 une cinquantaine de convives est 
arrivée pour partager un délicieux apéritif avant de 
déguster le repas. 

 

 

 

 

Au menu : 

Apéritif (pizza, toast), melon au porto, paëlla royale, 

мѷн ŎƘŝǾǊŜ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ, tarte aux pommes et sa 

boule de glace, pain, vin, eau, café et pousse-café, 

bonne humeur  comprise. Ce repas s'est déroulé à 

l'ombre de gros chênes pour ne pas subir les chaleurs 

estivales. Un grand merci pour ce moment convivial. 
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REPAS 5Ω;¢; DES TRUFFICULTEURS  

 1er septembre 2024 
 

 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Rapport moral du Président et du Conseil 
ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ : 
Plan national : la fédération française des Trufficulteurs. 
Nous apportons par notre participation un concours 
précieux au fonctionnement de notre structure nationale. 
Ce sont des rencontres avec tous les services nationaux de 
ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ, la DGCCRF, les ministres, les sénateurs, les 
députés pour un soutien plus actif pour la recherche. 
bƻǳǎ ǆǳǾǊƻƴǎ : 
-pour la lutte contre les arômes et cette réglementation 
européenne néfaste ! 
-pƻǳǊ ƭΩƻōǘŜƴǘƛƻƴ ŘŜ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ƳƻȅŜƴǎ ŀŦƛƴ ŘΩŀǾƻƛǊ ǳƴ 
soutien technique et administratif. 
-pour le souci permanent de sortir régulièrement notre 
journal « Le Trufficulteur » : intégration dans les 
cotisations annuelles pour sa diffusion et la vulgarisation 
des avancées technico-scientifiques, ainsi que de la vie 
syndicale. 
-lΩƻōǘŜƴǘƛƻƴ du «Groupe Truffe FranceAgriMer » qui est le 
prémice ŘΩǳƴŜ interprofession (trufficulteurs, 
pépiniéristes, courtiers, cherŎƘŜǳǊǎΣ ŜǘŎΧύΦ 
-le maintien des cotations opérées par le RNM. 
-lΩŀǇǇǳƛ Ł ƭŀ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ ŦƻƴŘŀƳŜƴǘŀƭŜ Ŝǘ ŀǇǇƭƛǉǳŞŜ 
(lancement de SPORTRUF en 10/2024). 
-le travail avec les sénateurs sur une réforme de la taxe 
sur le débroussaillement, le lobbying écologiste (puits de 
carbone, économie des ressources en eau, biodiversité,Χ) 
 
 Sur le plan régional : 
Le Président souligne le fait que la FRT PACA soit une 
Fédération des six syndicats de trufficulteurs de la 
région et que tous soient présents. Il salue la qualité du 
travail du Chargé de mission R&D FRT PACA sur 
la recherche (CULTRUF, expérimentations régionales) 
comme sur le développement (IGP, Plan de filière Région 
SUD PACA). 
 
Les marchés : 
[Ŝ tǊŞǎƛŘŜƴǘ ǎƻǳƭƛƎƴŜ ƭŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ƻǳ ŘŜ Ŏƻ-
organisation des marchés de détails et les besoins 
ŘΩŜȄǇƭƛŎŀǘƛƻƴǎ Ŝǘ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴǎ Ł ŦƻǳǊƴƛǊ ŀǳȄ 
consommateurs, pour beaucoup non connaisseurs. Il 
insiste sur le fait que la Charte qualité FFT soit essentielle 
ǇƻǳǊ ƭŀ ǇǊƻǘŜŎǘƛƻƴ Řǳ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƭΩƻōǘŜƴǘƛƻƴ 
ŘΩŀƛŘŜǎ régionales.  
La formation des contrôleurs qualité (46 en PACA) et la 
mise en place de microscopes à des fins de vérification est 
 
 
 
 
 

 
un point fort qui rassure les consommateurs. 
Il estime que, désormais, seulement 10% de la production 
régionale transite sur les marchés de gros. Le développement 
ŘŜ ƭŀ ǾŜƴǘŜ ŘƛǊŜŎǘŜ Ŝǘ ƭΩŀǳƎƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŀǇǇƻǊts aux 
conserveurs (Plantin) ne sont pas sans conséquences sur les 
volumes apportés sur les marchés de gros tel que Carpentras 
ou Richerenches. 
Il souligne, le rôle important de la DGCCRF, dont la FRT PACA 
ǎŜǊŀ ǘƻǳƧƻǳǊǎ ƭΩŀƭƭƛŞŜ, et puis le fait que les syndicats doivent 
exclure des marchés les trufficulteurs qui refusent de se 
soumettre aux contrôles internes en incluant ce point au sein 
de leurs règlements intérieurs. 

 

Plan Truffe SUD PACA : Aides à la plantation. 
Le Chargé de mission évoque le niveau des demandes 
ŘΩŀƛŘŜǎ en 2024 et le fait que plusieurs porteurs de projets 
se soient renseignés ŘŜǇǳƛǎ ƭŜ ŘŞōǳǘ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ όŜƴǾƛǊƻƴ тл 
ha de projets cumulés) mais seulement 10 ha environ de 
demandes concrètement déposées qui devraient passer en 
ŎƻƳƳƛǎǎƛƻƴ ŘΩƻŎǘƻōǊŜ нлнпΦ 
Le Chargé de mission est en train de faire un bilan du Plan 
Truffe N°1 (2020-2022) en contactant chaque porteur de 
projets afin de vérifier leurs niveaux ŘΩŀǾŀƴŎŜƳŜƴǘΣ ƭŜǳǊ 
décalage ou encore leurs abandons. 
Le Président remercie le Conseil Régional SUD PACA pour le 
Plan Truffe N°1 (2020-2022) et pour la reconduction du Plan 
Truffe N°2 (2024-2026). Il incite les autres Conseils 
départementaux à procéder comme dans les Alpes- 
aŀǊƛǘƛƳŜǎ Ŝƴ ŀǇǇƻǊǘŀƴǘ ǳƴ ŎƻƳǇƭŞƳŜƴǘ ŘΩŀƛŘŜǎ Ł ƭŀ 
plantation puisque la trufficulture a de nombreux bénéfices 
environnementaux tels que les paysages, les puits de 
carbone, la lutte contre les incendies, ŜǘŎΧ mais aussi la vie 
économique, les emplois directs et indirects, le tourisme et 
ƭΩƛƳŀƎŜ ŘŜ ƭŀ Région.   
 

Recherche : 
Le Président évoque le financement du programme 
SPORTRUF. Il précise que suite à la qualité du travail du 
/ƘŀǊƎŞ ŘŜ Ƴƛǎǎƛƻƴ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŘΩŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Cw¢ 
PACA lors des programmes précédents (CULTURTRUF 1 
2016-2019 et CULTURTRUF 2 2020-2022)Σ ƭŀ Cw¢ t!/! ǎΩŜǎǘ 
vu attribuée le premier budget régional de SPORTRUF. 
Le Chargé de mission R&D évoque le lancement récent 
(15/10/2024) du programme national de recherche et 
dΩŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴǎ {thw¢w¦C : Rôle des SPORes dans la 
reproduction sexuée des TRUFfes et optimisation des 
techniques culturales pour le développement de la 
trufficulture comme diversification agricole dans le contexte 
des changements globaux. 
Ce programme eǎǘ ǇƻǊǘŞ ǇŀǊ ƭΩLbw!9 ŘŜ bŀƴŎȅΣ ǇƛƭƻǘŞ ǇŀǊ ƭŜ 5Ǌ 
Claude MURAT, et rassemble la FFT, le MNHN de Paris et le 
Syndicat des pépiniéristes trufficoles. 
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Le Chargé de mission déroule les actions et les 
différentes tâches du programme dans le temps (42 
mois), dont une des premières qui consiste en une 
enquête anonyme sur les pratiques de 
réensemencement des truffières. Il diffuse le lien de 
ƭΩŜƴǉǳşǘŜ Ŝƴ ƭƛƎƴŜ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǇŀǊ ƭΩLbw!9 Ŝǘ 
diffusera rapidement ces documents aux 6 syndicats 
PACA afin que ces derniers les rediffusent Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ 
de leurs adhérents (environ 700 trufficulteurs). 
tǳƛǎΣ ƛƭ ŞǾƻǉǳŜ ƭŜ ƭŀƴŎŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŀǳǘǊŜ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ ŘŜ 
recherche fondamentale (REFOUND) porté par le 
CEFE/CNRS de Montpellier en partenariat avec les 
pépinières TENOUX, et donne la parole à Mme Camille 
TENOUX, Présidente du 05 :  
« Ce programme de recherche pour une durée de 4 
ans  va lier les Pépinières TENOUX avec le CNRS 
(/ŜƴǘǊŜ bŀǘƛƻƴŀƭ ŘŜ ƭŀ wŜŎƘŜǊŎƘŜ {ŎƛŜƴǘƛŦƛǉǳŜύΣ ƭΩLbw!9 
(Institut national de recherche pour l'agriculture, 
l'alimentation et l'environnement) et LE MNHN 
(Muséum bŀǘƛƻƴŀƭ ŘΩIƛǎǘƻƛǊŜ bŀǘǳǊŜƭle). Ce 
programme de recherche intitulé REFOUND aura pour 
but de mieux comprendre le fonctionnement des 
écosystèmes truffiers en explorant notamment la 
diversité biologique des sols, que ce soit dans des 
truffières spontanées ou sur plantation. Les 
interactions entre la faune du sol, les espèces 
fongiques ectomycorhiziennes et les végétaux 
compagnons de la truffe noire seront également 
décryptées afin de mieux comprendre les 
ŎƻƳǇƭŞƳŜƴǘŀǊƛǘŞǎ ŜƴǘǊŜ ŎŜǎ ƎǊƻǳǇŜǎ ŘΩƻǊƎŀƴƛǎƳŜǎΣ 
dans le but de valoriser cette diversité biologique 
adaptée aux plantations de demain. Ce programme 
débutera dès cet automne». 
 IGP « Truffe noire de Provence » : 
Le Président évoque la livraison de la deuxième 
ǾŜǊǎƛƻƴ Řǳ /ŀƘƛŜǊ ŘŜǎ /ƘŀǊƎŜǎ Ł ƭΩLb!h Ł ƭΩŀǳǘƻƳƴŜ 
нлно Ŝǘ ǎŜ Řƛǘ ŎƻƴǘŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǾŀƴŎŞŜ ŘŜ ŎŜ ǇǊƻƧŜǘΦ ¦ƴŜ 
ǊŞǳƴƛƻƴ ŀǾŜŎ ƭΩLb!h ŀǳǊŀ ƭƛŜǳ ŘΩƛŎƛ ǇŜǳ ŀŦƛƴ ŘŜ ǊŜŦŀƛǊŜ 
un point avec leurs services. 
Lƭ ǎƻǳƭƛƎƴŜ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴŎŜ ŘŜ ζ ƭΩƛƳŀƎŜ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ » en 
termes de qualité de truffes et le fait que ce signe de 
qualité soit un outil de valorisation pour ceux que cela 
ƛƴǘŞǊŜǎǎŜΦ Lƭ ǇǊŞŎƛǎŜ ǉǳΩƛƭ ŦŀǳŘǊŀ ŎǊŞŜǊ ǳƴe structure     
ŀŘ ΩƘƻŎΣ ǳƴ hǊƎŀƴƛǎƳŜ 5Ŝ DŜǎǘƛƻƴ ƻǳ ǳƴŜ ŎƻƳƳƛǎǎƛƻƴ 
FRT PACA. 
 
 

 
Le Président Santinelli conclut en remerciant tout le 
monde syndical trufficole régional. Il remercie 
ƭΩƛƳǇƭƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜ aΦ !ƴŘǊŞ tLb!¢9[ ό/w! t!/!ύΣ ŘŜ aΦ 
Philippe MOUSTIER et de M. DE SANTIS, ainsi que le 
travail du Chargé de mission de la Région  PACA. 
Rapport  financier du Trésorier : 
M. Jean Pierre CANUEL, Trésorier FRT PACA, présente 
les comptes 2024, Ŝǘ ƭΩŀǇǇǊƻōŀǘƛƻƴ Ŝǎǘ ŦŀƛǘŜ Ł 
ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞΦ 
Quitus aux administrateurs sur la gestion :  
!ǇǊŝǎ ƭΩŀǇǇǊƻōŀǘƛƻƴ Ł ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞ ŘŜ ǎƻƴ ǊŀǇǇƻǊǘ 
moral, le Président signale la fin de la réunion 
statutaire avant de donner la parole aux élus locaux 
ǉǳΩƛƭ ǊŜƳŜǊŎƛŜ Ŝǘ Řƻƴǘ ƛƭ ǎŀƭǳŜ ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ. 
Renouvellement des administrateurs en 2021 : 
[Ŝ ǊŜƴƻǳǾŜƭƭŜƳŜƴǘ ǎΩƻǇŝǊŜ ŀƴƴǳŜƭƭŜƳŜƴǘ ǇŀǊ ǘƛŜǊǎ 
renouvelable, selon les statuts (tiers sortant) : 
M. GALMARD Guy ς Administrateur du Syndicat des Alpes 
de Haute-Provence (04) 

Mme TENOUX Camille (05) - Présidente du Syndicat des 
Hautes-Alpes (05) 
M. GRECO Jean-Philippe (06) - Président du Syndicat des 
Alpes-Maritimes (06) 
M. CANUEL Jean-Pierre  - Trésorier FRT PACA 

M. DEMACHY Tanguy (83) - Administrateur du Syndicat 
du Var (83). 
M. MONNIER Nicolas (84) - Administrateur du Syndicat 
du Vaucluse (84). 
wŞŞƭǳǎ Ł ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞ ǇƻǳǊ ǳƴ ƳŀƴŘŀǘ ŘŜ о ŀƴǎ 
conformément aux statuts  de la FRT PACA. 
Questions diverses :  
Session régionale de formation contrôleurs qualité :  
M. BONDIL (04) ŘŜƳŀƴŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ǎŜǎǎƛƻƴ 
régionale de formation contrôleurs qualité (comme en 
2018 & 2021) destinée aux adhérents syndicaux. 
M. DE SANTIS (83) souhaite une session informative à 
destination des consommateurs cette fois. Il soulève 
ŀǳǎǎƛ ƭŀ ǉǳŜǎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩƛƴǘŞƎǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ǘǊǳŦŦŜǎ ƛǎǎǳŜǎ ŘŜ 
ǇƛŝƎŜǎ Ł ǘǊǳŦŦŜǎ Řŀƴǎ ƭΩLDtΦ 
Les interventions des Inspecteurs (trices) DGCCRF 
sont développées sur notre site web. 
Un état des lieux des règlements de marché de détails 
Ł ŘŜǎ Ŧƛƴǎ ŘΩƘƻƳƻƎŞƴŞƛǎŀǘƛƻƴ serait souhaité. Le 
tǊŞǎƛŘŜƴǘ ŀǇǇǊƻǳǾŜ ƭΩƛŘŞŜ ŘŜ ƳŜǘǘǊŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǳƴŜ 
réglementation unique.  
Rédacteur : Jean-François TOURRETTE 

VIE ASSOCIATIVE Activités  
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 sur le site trufficole préparé par les adhérents.  Jean-Luc 
Bénard, avec sa chienne, commentait la quête du diamant 
noir appelé aussi la truffe noire. Grâce à ƭΩŀƛǎŀƴŎŜ ŘŜ Jade, 
une centaine de personnes intéressées a été conquise par cet 
exercice attrayant. 
  
 

! ƭΩƛǎǎǳe de cet 

engouement, 

ƭΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ŀ 

proposé aux 

convives un vin 

chaud ǉǳΩ!ƭŀƛƴ 

avait concocté.  

 

 

 

Le RDV de 16h à ƭΩŜǎǇŀŎŜ IŜƴǊƛ [ŀǳƎƛŜǊ pour la 

démonstration gastronomique des chefs a fait salle comble 

au point de ne plus disposer suffisamment de places assises. 

Cette année, ce sont les Disciples ŘΩEscoffier qui honoraient 

la tuber mélanosporum:                     

          A droite  Jean-Pierre Bourdaud, 

Président des 

Disciples 

d'Escoffier du 04 et 

du 05 depuis 1984. 

 

 

 Frédéric Payan chef-cuisinier de  

« Cuisine de Haute-Provence». 

 

 Jane avec son papa Jany 
Gleize, tous les deux chefs de                              
« La bonne étape ».  

Tous les chefs ont élaboré,  devant de nombreux gourmands,  
de succulents plats truffés. Toujours dans la salle 
polyvalente, Jean-Luc  Bénard a dévoilé certains secrets du 
champignon convoité avec sa projection argumentée. Très   
ǾƛǘŜ ǳƴ ŞŎƘŀƴƎŜ ǎΩŜǎǘ ƛƴǎǘŀƭƭŞ ŀǾŜŎ ǳƴ ǇǳōƭƛŎ ƛƴǘŞǊŜǎǎŞ par 
la Tuber Mélanosporum appelé aussi la Truffe Noire de 
Provence. Jean-Luc a précisé que la truffe, sur notre 
territoire,  se récoltait en très grande quantité. 

 Dimanche 4 février ǎǳǊ ƭŀ ǇƭŀŎŜ Ł ƭΩŜƴǘǊŞŜ Řǳ ƳŀǊŎƘŞΣ 

l'association Tacot club 04 de Mane a exposé des voitures 

anciennes. Les personnes ont beaucoup  apprécié cette 

nouvelle exposition. Les plus gourmands sont venus en 

nombre pour faire des achats sur le marché de truffes, 

lesquelles ont été 

préalablement 

contrôlées par le 

syndicat de la 

FRT PACA. Sous 

un soleil radieux, 

des produits du 

terroir ont été 

largement 

présentés cette 

année grâce aux 50 exposants. Au parc Jean Coulomb, 

Pascal Sylvente, avec son complice un Lagotto 

Romagnolo, a proposé les démonstrations de cavage qui 

se sont succédées tout au long de cette journée.  

 

VIE ASSOCIATIVE Activités  
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33ème Fête de la 
TRUFFE 

Samedi 3 février 2024 
Devant la mairie de Mane, 
à 14h précises, de 
nombreuses personnes 
étaient au départ de la 
visite de Mane historique, 
guidée  par Jacques 
DEPIEDS, Maire de Mane. 
Vers 15h, conforme au 
programme, le groupe se 
dirigea vers la 
démonstration de cavage 
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Intrônisation du Maire de Mane, Jacques DEPIEDS 

 

  

Le Grand Maître de la Confrérie de la Truffe Noire Tuber 

Mélanosporum, Mme Régine BARCELO a anobli Jacques 

59tL95{ ŀǳ ǘƛǘǊŜ ŘŜ ƳŜƳōǊŜ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴŦǊŞǊƛŜ. 

Depuis plusieurs années, Monsieur le maire de Mane a 

soutenu notre tradition trufficole. 

VIE ASSOCIATIVE Activités  

Cette édition organisée avec passion par les adhérents 

ŘŜ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ŘŜs trufficulteurs des Alpes de Haute-

Provence,  a une nouvelle fois, fait découvrir les 

subtilités de la truffe en offrant un week-end dédié à 

ƭΩŜȄǇƭƻǊŀǘƛƻƴ ǎŜƴǎƻǊƛŜƭƭŜ ζ du diamant noir 

gastronomique». 

 

 



 

 

Truffière  de Mane 
[ΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ Ŝǘ ƭΩŀƳŞƭƛƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǘǊǳŦŦƛŝǊŜ ǎe  sont 
poursuivis durŀƴǘ ǘƻǳǘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ  avec  ƭΩŀƛŘŜ ǇǊŞŎƛŜǳǎŜ  
des adhérents : 

 R. Barcelo, H. Fuentes, D.Crouhy, R. Barbe, JL Bondil, P. 
Morenas , Guy Galmard, A. Bremond, T. Tello,  J.J. Rey,  

R. Esquembre, D. Jean Gérin, P. Rolland et M. Fayet. 

 

  

Encore merci à eux. 

Les actions ǇǊŞǾǳŜǎ ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜǊƴƛŝǊŜ ƻƴǘ ŞǘŞ réalisées 
pratiquement en totalité : 

 
- La rotation des « arroseurs » pour ne pas user les mêmes    

passionnés, ŎƻƳƳŜƴŎŜ Ł ǎΩŀƳŞƭƛƻǊŜǊ.  

  -Augmentation du stockage ŘΩŜŀǳ ǇƭǳǾƛŀƭŜ, en cours. 

- Augmentation du nombre de paillages, à réaliser cette 

année. 

- Eradication des rongeurs, à poursuivre cette année. 

- Entretien de la pompe thermique, réalisé.  

- Installation ŘΩun abri, fini.  
 
-Installation de caméras de surveillance. 

 
Bravo à tous 

 
 
 
 

 

[Ŝ ǎǘƻŎƪŀƎŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ de pluie sera 
opérationnel en 2025 
 Les paillages, avec du broyat de chêne et de                           la paille de riz 
ont été disposés sous 28 chênes pour limiter une  évaporation 
néfaste au développement de la truffe. Nous avons 
débroussaillé, taillé et terrassé pour préparer la mise en place 

ŘΩǳƴŜ ŎƛǘŜǊƴŜ ǎƻǳǇƭŜ ŘŜ плƳо ƧƻǳȄǘŀƴǘ ƭŜ ōŀǎǎƛƴ ŀŎǘǳŜƭ ŘŜ 
50m3. La capacité totale de + ou ς флƳо ǎǳŦŦƛǊŀ Ł ƭΩƛǊǊƛƎŀǘƛƻƴ 
de notre truffière. Ces travaux ont impliqué les déplacements 
ŘŜ н ŎƘşƴŜǎ ǾŜǊǎ ƭΩŀōǊƛ ǊŞŎŜƳƳŜƴǘ ƛƳǇƭŀƴǘŞΦ 
Nous remercions les généreux donateurs René SAEZ à Sainte- 
Tulle pour la fourniture de cet abri ainsi que F. et R. Esmiol du 
GAEC Font Reynière à Mane pour le bardage en bois. 
  

Culture et entretien  de la truffière expérimentale. 
 
 Le travail du sol a été essentiellement aéré par Michel avec 
ƴƻǘǊŜ ƎǊƛŦŦƻƴ ŘŞǇƻǊǘŞ ǊŞŀƭƛǎŞ ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜǊƴƛŝǊŜΦ Le 
débroussaillage, la taille et 
le paillage ont été 
effectués. Pour préparer la 
ǇŞǊƛƻŘŜ ŘΩŀǊǊƻǎŀƎŜ, fin juin 
début juillet, nous avons 
également installé les 
sondes à plâtre de WeTruf. 
Son lecteur pF Tracer one TM indique le point de 
flétrissement à ne pas atteindre (aux alentours de pf = 
4.2).Celui-ci a permis de rythmer nos  8 interventions qui se 
sont ŞŎƘŜƭƻƴƴŞŜǎ ƧǳǎǉǳΩŁ ƻŎǘƻōǊŜΦ [Ŝ ǾƻƭǳƳŜ ŘΩŜŀǳ ǘƻǘŀƭ 
ǳǘƛƭƛǎŞ ŀ ŀǘǘŜƛƴǘ ŎŜǘǘŜ ŀƴƴŞŜ ƭŜǎ мллƳо ǇƻǳǊ ƭŜǎ п Ƴƻƛǎ ŘΩŞǘŞ 
2024. 
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TRUFFIERE EXPERIMENTALE 

 



 

 

 

Truffière  de Mane (suite) 
 

Hervé et Régine ont amélioré ƭΩƛdentification de la truffière en réalisant les panneaux des 7 rangées.   

 Les premiers constats ƻōǎŜǊǾŞǎ ǎǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ нлнп : 
- ¦ƴŜ ŘƛƳƛƴǳǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ŀǳ ǎƻƭ ƛƴǘŞǊŜǎǎŀƴǘŜΦ όǳƴŜ 
différence de 2/10èmes sur les mesures du pf sous paillage, 
3,8  et 4 sans paillage). 

 
- Des rongeurs sont toujours présents et migrent vers le Sud- 
Est de la truffière. Comme déjà évoqué, ils aèrent le sol, mais 
se nourrissent aussi. 

 
- Certains  pièges à truffes réalisés en 2023 (4/arbre Nord, 
Sud, Est, Ouest) localisés essentiellement sur une rangée, ont été précocement productifs sur précisément 3 chênes. 

 
- Les cavages, du début janvier 2024 à décembre 2024, ont permis de constater une production nouvelle pour 18 
nouveaux chênes. Maintenant nous avons 45 chênes producteurs sur  un total de 96. 

 
- La qualité des truffes cavées est différente. De janvier à février 2024, elles étaient de meilleure qualité malgré 
quelques truffes rongées. Par contre, dans celles trouvées de novembre à décembre 2024, nous avons constaté des 
truffes rongées, pourries ou partiellement gelées qui se trouvaient près de la surface du sol ou immatures. Cela 
représentait environ 25% des truffes cavées. 
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Synthèse à partager avec nos adhérents. 

 

- Optimisation du travail du sol pour 

éviter de trouver les truffes à la 

surface. 

- Taille de certains arbres à prévoir. 

- Limitation des arrosages par 

espacement du cycle selon les 

indications mesurées par les 

sondes à plâtre. Possibilité  

ŘΩaugmenter les paillages. 

- Ensemencement en sillons 

expérimentation. 

- Amélioration des clôtures. 

- Installation de la citerne souple 

avec les canalisations dédiées. 
 
 

2023 

2024 

         Nouveaux producteurs 
   Producteurs 

 

 

TRUFFIERE EXPERIMENTALE 



 
Le coin  des  fins  gourmets  

 

 

LOTTE TRUFFÉE SUR MOUSSELINE DE CÉLERI/POMME DE TERRE 

Lever les couches de peau de la queue de lotte  

Détailler les 2 filets  

Utiliser  les parures pour faire un fumet  

Ù ÁÊÏÕÔÅÒ ÃÁÒÏÔÔÅÓȟ ÏÉÇÎÏÎÓȟ ïÃÈÁÌÏÔÅÓ ÐÕÉÓ ÍÏÕÉÌÌÅÒ Û ÌȭÅÁÕ 

Laisser cuire et réduire.  

Passer le tout au chinois.  

Beurre blanc  : 

Échalotes ciselées finement.  

Suer au beurre et mouiller au vin blanc.  

Laisser réduire de moitié puis y ajouter le fumet.  

Monter avec 100 g de beurre très froid coupé en dés.  

Ne plus faire bouillir, juste tenir à température.  

Une fois le feu coupé, insérer la truffe et laisser infuser.  

La lotte  : 200 g/personne.  

Poser le filet sur le film alimentaire  

!ÓÓÁÉÓÏÎÎÅÒ ÓÅÌȟ ÐÏÉÖÒÅ ÅÔ ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅÓ 

Poser des lamelles de truffe, tout le long du filet  

Puis rouler le tout en formant un boudin très serré de chaque côté  

Cuire 6 mn à la vapeur  

Après cuisson, b ien faire refroidir, enlever le film, couper en tronçon puis sna cker à la  

poêle dans du beurre.  

Dans une assiette , déposer une bonne cuillère de mousseline, râper de la truffe sur le  

dessus, ajouter le beurre blanc ainsi 

que le tronçon (ou plusieurs) de 

lotte.  

 

 

Bon appétit,  

 
RECETTE DE JEAN-PIERRE 

BOURDAUD  
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